
 

 
IFS Food 
 
 
Wirksames Instrument der Unternehmensverantwortung 

 
Steigende gesetzliche Anforderungen & Kundenerwartungen 

Die steigenden gesetzliche Anforderungen an die Sicherheit von Lebensmitteln sowie ein immer 
wettbewerbsintensiverer Markt fordern von jedem Produzenten und Händler immer größere 
Anstrengungen in Bezug auf die Qualität der Produkte. Hier stellt aus Sicht des Handels der 
International Featured Standard Food (IFS Food) ein effektives Mittel dar, um u.a. die Umsetzung der 
geltenden Normen und Gesetze zur Lebensmittelsicherheit sicherzustellen. Gesetze und Verord-
nungen, der Stand der Technik sowie die Verbraucheranforderungen entwickeln sich stetig weiter. 
Bleiben Sie am Ball!  

 
Ich biete Ihnen folgendes:  

 Ist Analyse/Bestandsaufnahme der betrieblichen Situation (mit Fotodokumentation), 

 Aufzeigen von Schwachstellen gemäß IFS Food und Einbringen von Lösungsansätzen, 

 Schulung der Mitarbeiter bezüglich Hygiene, HACCP und IFS, * 

 Gefahrenanalyse und Bewertung der damit zusammenhängenden Risiken, 

 Übergabe von aktuellen Rahmenunterlagen zur Dokumentation, 

 Schrittweises Erstellen der erforderlichen Dokumentation, 

 Durchführung von internen Audits, 

 Optional: Begleitung des externen Zertifizierungsaudits. 

*) Hygiene-Schulungen sind gesetzlich vorgeschrieben, lt. VO (EG) Nr. 852/2004, Anhang II, Kap. XII! 
 

Ihre Aufgabe:  

 Beschreiben der innerbetrieblichen Abläufe anhand der Rahmenunterlagen, 

 Umsetzung der erstellten Verfahrens- und Arbeitsanweisungen in die betriebliche Praxis, 

 Aufrechterhaltung des Systems, 

 Pflege der erstellten Dokumentation.  

 

Haben Sie Fragen oder benötigen Sie weitere Informationen zum Beratungsablauf? Gerne erstelle 
ich Ihnen auch ein unverbindliches Beratungsangebot. Ich freue mich auf Ihre Anfrage! 

 Kontaktformular unter: www.sabine-botterbrodt.de 

 per E-Mail: post@sabine-botterbrodt.de 

 telefonisch: +49 173 51 05 066 
 


